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IL SAPORE? ETUTTA UNA QUESTIONE DI CERVELLO

Buono, buonissimo, anzi, delizioso. Il sapore del cibo e delle bevande è una sintesi dai contorni ancora indefiniti di informazioni gustative, olfattive, termiche, tattili, visuali e uditive. E gli illustri clinici riuniti a Roma nel primo grande incontro internazionale sui misteri del cervello, alla Fondazione S.Lucia, non trascurano neppure questo aspetto dell’attività umana per creare un database sulla materia. Nella corteccia orbitale avviene l’unione di gusto e olfatto, dice Joseph Price della Washington University. Là giungono anche sensazioni visive e cromatiche da occhi bocca, mani. Un mix magico e misterioso che regala uno dei piaceri della vita.

